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SCHMANKERLWOCHEN 2020
EINE RUNDE SACHE

Knédel bedeuten fiir mich ein Stiick Kindheit, bedeuten gemeinsam Essen mit der
Familie, sie stehen fur Gemutlichkeit, fir Genuss, fiir Heimat. Ein Sonntagsbraten
ohne Knodel ist in Bayern undenkbar, kein traditionelles Gasthaus, in dem sie nicht
auf der Speisekarte stehen. Dabei sind Knodel langst nicht gleich Knédel: Wahrend
die einen rohe Knédel lieben, schwéren andere auf ,halb und halb” und zum def-
tigen Gulasch sind Semmelknodel einfach ein Gedicht! Und fiir den nachsten sind
Knédel dann auch gar keine Knodel, sondern KloBe.

Ganz gleich, ob gefiillt oder ungefiillt, ob als siBe Verfuhrung oder deftige Beilage,
international angehaucht als Gnocchi oder in der Pfanne geréstet - Knédel sind
kulinarisch eine runde Sache. Und in Neumarkt i.d.OPf. tief verwurzelt: SchlieBlich
haben Kartoffeln bei uns eine lange Tradition. Weil die Boden in der Oberpfalz
karg sind, wéchst die Kartoffel hier besonders gut und wurde schon angebaut, lan-
ge bevor der Alte Fritz sie in PreuBen um die Mitte des 18. Jahrhunderts intensiv
kultiviert hat.

Wobei natiirlich lingst nicht alle Knédel - insbesondere die siiBen Varianten - aus
Kartoffeln sind, aber die mag ich persénlich einfach besonders gerne. Deswegen
freue ich mich als Geschftsfihrer des Landschaftspflegeverbands auch darauf,
dass unsere Juradistl-Produktfamilie mit den Juradistl-Knédeln, die in Bio-Qualitat
im Hause Burgis hergestellt werden, weiter anwachst.

Zum 30-jahrigen Jubildum der Schmankerlwochen - eine Kontinuitét, die mich als
Vorsitzenden des Tourismusverbandes sehr begeistert - servieren die Neumarkter
Schmankerlwirte ihren Gasten in den nachsten Wochen runde Vielfalt in Gberra-
schenden Variationen: traditionell, modern, deftig, stiB, immer lecker, immer krea-
tiv und mit hochwertigen Produkten aus unserer Region zubereitet. Alles in allem:
eine runde Sache!

Ihr Werner Thumann

Tkoner N

1. Vorsitzender Tourismusverband Neumarkt i.d.OPf. eV.

Werner Thumann
Tourismusreferent der Stadt
Neumarkt i.d.OPf.
und 1. Vorsitzender
Tourismusverband Neumarkt e V.

NEUMARKTER
SCHMANKERL

Thomas Thumann
Oberbirgermeister
der Stadt Neumarkt i.d.OPf.

Rainer Seitz
Leiter Amt fuir Touristik
Stadt Neumarkt i.d.OPf.
und Geschiftsfiihrer
Tourismusverband Neumarkt e V.
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AM SCHLOSS
— HOTEL-GASTHOF —

Litzloher Str. 8
92367 Pilsach

Tel.: 09181 510600
Fax: 091815106099

www.am-schloss.de
info@am-schloss.de

Schmankerlkiichen-Offnungszeiten:

GenieBen Sie unsere SCHMANKERL von:

Mittwoch bis Montag:
11.30 - 14.00 und 18.00 - 21.00 Uhr

Sonn- & Feiertage:
11.00 - 14.00 und 17.00 - 20.00 Uhr

Montag und Dienstag:
Restaurant geschlossen!

Sonntag mittags Auszug aus der
Schmankerlkarte

Sonn- und Feiertage mittags zusatzliche
Bratengerichte frisch aus dem Ofen
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APERITIF SCHMANKERL

VORSPEISEN unD SUPPEN

FISCH

SONNTAGSBRATEN

LILLET - TRAUBE

Lillet mit Traubensaft, Trauben,
Zitrone, Prosecco

0,31

GIN WALDI

Gin, Tonic Water, Waldbeeren
031

=] APFELERNTE

=7 Whiskey, Naturtriiber
ey Juradistl-Apfelsaft
sxm‘:] bst 0,3 l

2020 SCHMANKERL ROYAL
Winzersekt, Heulikor

0,11

APERITIF ALKOHOLFREI

5,80 €

6,50 €

5,80¢€

4,50 €

HuGoO ALKOHOLFREI

Holunderblitensirup, Alkoholfreier Sekt,

Minze, Eis

031

CAMPARI ALKOHOLFREI
Monin Bitter, Orangensaft, Eis

0,31

5,80 €

4,80 €

GEBACKENE TEIGTASCHEN
gefiillt mit tomatisierten Herbstgemiisen,
dazu Salsa verde

OFENTOMATEN MIT ZIEGENKASE

9,20 €

UND JURADISTL HONIG

/| Uberbacken, auf bayrischem

I Antipastigemiise und

HOM1a Gartenkresse, dazu Baguette 10,80 €

BUNTER SALAT

mit marinierten Steinpilzen, Rucola,
gerduchertem SchloBschinken und
Himbeer-Walnuss-Dressing,

dazu Baguette

JUBILAUMSSUPPE

mit Leberknédel, ButterkléBchen, Pfann-
kuchenstreifen, in kraftiger Rindfleischsuppe
und frischem Schnittlauch 5,50 €
KRABBENSUPPCHEN

mit jungem Lauch, Dill, Tomaten und
mit Cognac aromatisiert

CREMIGES STEINPILZSUPPCHEN
mit Kartoffelstroh und

schwarzen Niissen

VEGETARISCH / VEGAN

12,80 €

6,50 €

5,50 €

DAs KNODELTRIO
Spinat-, Kas- und Curry-Sesamknodel
auf buntem Gemuseragout,

dazu Krauterschaum 13,50 €

NATURLICH GEWACHSENE REGENBOGENFORELLE
(von der Fischzucht Grasse, Schneemiihle)

mit Landschinken gebraten, dazu
Lauchgemiise und Rosmarinkartoffeln 18,80 €

HAUPTGERICHTE

BRAUMEISTERSCHNITZEL

VOM OBERPFALZER RIND

in einer knusprigen Malz-Panade,

dazu Bratkartoffeln, geschmolzene Zwiebeln
und bunte Salate 18,80 €

HALBE BAUERNENTE KNUSPRIG GEBRATEN
mit Bockbier-Apfel-SoBe,

dazu Kartoffelknodel und

Apfelblaukraut 18,50 €
GEGRILLTE MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET
(Strohschwein)

mit Zwiebelkruste, dazu Hans-Girgerl
und bunte Salate
JUBILAUMSBURGER

Rinder-Patty medium gebraten,

mit Rucola, geschmorten Zwiebeln und
Biirger-Taler-Kése aus Pilsach, Unterried

14,80 €

15,80 €

17,80 €

+ Pommes

+ StiBkartoffelpommes

www.schmankerlwochen.de

JUNGRINDBRATEN VOM OBERPFALZER RIND
(12 Stunden bei Niedertemperatur gebraten)
mit Preiselbeer-Pfeffer-SoBe,

dazu Brezenknédel, Kasknodel und
bunte Salate

JUNGHIRSCHBRATEN
mit SteinpilzsoBe, Preiselbeeren,
Kartoffelknédel und bunte Salate

16,80 €

17,80 €

DESSERTS

ORANGENEIS-SOUFFLE

mit Grand Marnier

CREME BRULEE

mit marinierten Waldbeeren
und Rosmarineis
PRALINENTARTE GEBACKEN
mit Heidelbeeren und
Sauerrahm-Cashew-Eis

5,80 €

7,50 €

7,80 €

Lassen Sie Ihre ,Seele baumeln” und geniefen Sie
unsere Schmankerln. Wir freuen uns auf Ihren Be-
such. lhre Familie Heidner mit Team.
www.facebook.com/amschloss.de
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Ristorante - Pizzeria - Catering

PROBSTER

Wohnen. Kochen. Raumkonzepte
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Menschen und Autos.

Mariahilfstr. 36
92318 Neumarkt
Tel: 09181220135

www.la-fortunella.de
la-fortunella@hotmail.de

Offnungszeiten:
11.00 - 14.00 Uhr und

17.30 - 23.00 Uhr
Dienstag Ruhetag

Die Schmankerlkarte gibt es wahrend
der Woche nur abends,

Sonntag auch mittags.
Die Schmankerlkarte ist vollstandig bis
zum 26.10.2020 giiltig.

'TiD A
H | | || |\::f
I\ JIANA

RAUMGESTALTUNG
E-3 AUTOHAUS MULLER
el Neumarkt Tel. 09181 26880 el

fink.hygiene




ANTIPASTI

PASTA

PIZZA

SPINATKNODEL IN PARMESANSUGO

CANNELLONI

und Speckknodel mit gerostetem Alpenschinken 12,90€ | SuBkartoffeln, Ricotta, Speck, Kohlrabi-Panna 13,90 €
MOZZARELLA BURRA'rﬁ . GNOCCHI
getrocknete Tom:?\te.n, Pflaumen, Quitten, M Kiirbis, Juradistl-Rinderstreifen, Talleggio 16,90 €
hausgemachte Grissini 12,90€ | “Bitd
WEIZENKORNER-RISOTTO HAUSGEMACHTE PASTA
Avocado, Lachs, Bruschetta 12,90 € = Meeresfrichte und Krustentiere 14,90 €
JACOBSMUSCHELN HAUSGEMACHTE PASTA
Bresaola, gemischte Waldpilze, Triiffelmayo 13,90€ | Rosenkohl, Zucchini, Auberginen, Knoblauch,
Krauter, scharf 13,90 €
ZUPPA SECONDO
ERBSEN-MINZ SUPPE 5,90 € = PROPETTE (HACKFLEISCHBALLCHEN)
I aus Juradistl Lammhack gefiillt mit Mozzarella,
=== Tomatensauce, gegrilltes Gemiise, Salat 16,90 €
FISCHFILET GEGRILLT
Weizenkérner-Triffel-Risotto, Salat Tagespreis
% ROASTBEEF
I ﬁ | vom Juradistl Weiderind,
P Kapern und Oliven, Gnocchi, Salat 26,90 €

wRind

www.schmankerlwochen.de

P1zZA - BRESAOLA

gemischte Waldpilze, Gorgonzola 12,90 €
DOLCE

SCHOKO-TIRAMISU 6,90 €

f%f% CANNOLI SICILIANI GEFULLT

e Ricotta-Vanille, Juradist! Honig, Friichte 7,90 €

Pt



HOTELGASTHOF

DIETMAYR

DONHAUSER &
PARTNER mbB

MEHR ALS NUR GEMUTLICH STEUERBERATER
Jura-Clean
Kegnath J
Malerfachbetrieb
BahnhofstraBe 4
92318 Neumarkt i. d. OPf. L;r(;;lr';asrtk)tﬁéri J
Tel.: 09181 2587-0 o o @
Fax: 09181 2587-49
SEEBERGER ,"

www.hotelgasthof-dietmayr.de
info@hotelgasthof-dietmayr.de

KAFFEESPEZIALITATEN

LVMS

VERSICHERUNG .
Mario Fickenscher Da steckt viel

Wir begriiBen Sie im Restaurant
von Mittwoch- bis Sonntagmittag
Unsere Schmankerlkarte gilt nur am
Abend.

HARTEIS

GETRANKE - FESTZELTE

SNIBLERS

Elektrotechnik - Kiltetechnik

M(CM

MICRO COMPUTER MANAGING

T-SYSTEME




APERITIF HAUPTGERICHTE DESSERT
WODKA KALBSTAFELSPITZ SCHUPFNUDELN
Himbeeren | Prosecco | Bitter Lemon 6,80 € | Meerrettich | Kartoffelstampf 17,80 € | Zwetschgenroster | gebranntes Mandel-Eis 7,80 €
VORSPEISEN TOPFENKNODEL
17,80 € | VanillesoBe | Marille | Karamell 7,80 €
VOGERLSALAT e
Kartoffeldressing | Kiirbiskerne 5,80€
HIRSCHSAUERBRATEN
Semmelknodel | Baby-Rosenkohl 16,80 €
HERBSTLICHE SALATE
gebratene Semmelknodel | Pifferlinge 8,80 €
FRISCHKASEKNODEL
Petersilienpesto | Kirschtomaten | Walnusse 12,80 €
SUPPEN
Tomatenkraftbriihe | Ricottaknodel 580€ | | ACHSFORELLENFILET
Spinat | Pariser Kartoffeln 15,80 €
Rinderbriihe | Speckknodel 580¢

www.schmankerlwochen.de




MCM-_

MICRO COMPUTER MANAGING

‘\Almhof

i DAS LANDGASTHAUS AM HOHENBERG Neumarkte T =z / i
3 Lammsbriau = 7
% @ Juradistl
Am Hohenberg 5
92318 Neumarkt i.d.OPf.

Tel.: 0918132584

www.landgasthaus-almhof.de

lukas-almhof@t-online.de

ETL | Lenk & Kollegen

Steuerberatung in Neumarkt i.d.OPf.

Schmankerl-Offnungszeiten:
Dienstag bis Freitag:

17.00 - 21.00 Uhr

Samstag und Sonntag:

11.00 - 14.00 Uhr und ab 17.00 Uhr
Montag Ruhetag

*BERSCHNEIDER li!isllerl‘.‘hristian

BERSCHNEIDER 82364 Deining-Dberbechield
www distier-gnbh de
Tel. 08184348

= Heizung = Sanitdr
* Solar

.~

o,
" * Kundendignst J &
.berschneider. X —

www.berschneider.com o Landtachnik

|

Sonn- und Feiertage mittags
zusatzlich Bratenklassiker

L) "
i&tmﬁi,
UCKSCHWERT

RUBENC/;RETTER

AUSGEZEICHNETE
BAYERISCHE
+4¢ KUCHE

‘QAI MRefugi
gio
’-OERIMUMSTT(#H.HDHENB.E.HG -

Ganzjahrig gedffnet!




SUPPE 6,90 € | HAUPTGERICHTE ALM KLASSIKER 15,90 € | HAUPTGERICHT RIND 25,90 € | DESSERT WARM 10,90 €
KARTOFFELRAHMSUPPCHEN BERG CORDONBLEU ZWIEBELROSTSTEAK MARILLENMARZIPANKNODEL
Triffelol.Kartoffelbrot Bergkas'Rauchschinken.Bratkartoffeln BackZwiebeln.Knusprige Landkartoffeln VanillesoBe.Konfit
KASPRESSKNODEL ALMSCHNITZL SUDTIROLER Apfelknédel
Zwiebelkraftbrithe Meerrettich-Senfpanade.Fritten SCHMANKERL FUR ZWE 59,90 € karamelisierte Apfelspalten
KAS'BURGER : KAISERSCHMARRN
Bergkas'Rinderpattie el il ApfelmusVanilleeis
ZUM DAZUESSEN 3,90 € 8 P Gebratene Fischfilets.Scampi.Gemiise. P
KNACKIGER BUNTER SALAT Kartoffeln.Sauce Bearnaise.Salate
Kartoffeldressing HAUPTGERICHTE STEAKPLATTE DESSERT KALT 7,90 €
ROSCHES KNOBLAUCH-KARTOFFELBROT RUND UM DEN KNODEL 19,90¢€ RoastbeefRinderfilet Hendl.Landkartoffeln. ' 3_griel Bauernhof-Eis
KRAUTERKNODEL.KALBSLEBER Gemiise.Sauce Bearnaise.Salate Schnickschnack
KALTE VORSPEISE 9,90 € Gebackene Apfelringe.CassissoBe CHEESECAKE-ZWETSCHGEN
ODER ALS HAUPTGANG 14,90 € | RAHMKARTOFFELKNSDELCHEN VEGETARISCH 13,90 € | im Glas
Geschmorte Rinderbacken Kiirbisgemise . .
A ASPRESSKNODEL
VOCERL-SPECKKNODE.LSALAT K ARTOFEELKLOSS s
Parmesan Kartoffeldressing o Schorsch's RinderRoulade.Rotkohl. P
whina BurgunderrahmsoBe
\WARME VORSPEISE 9,90 € | KL&sSCHEN von Edelfischen VEGAN 13,90 €
ODER ALS HAUPTGANG 14,90 € | Kirbispiiree SUSSKARTOFFELPUFFER
R Vegane Sauce Bearnaise an Vogerlsalat
KARTOFFELROSTI .
Gebeizter Lachs.Meerrettichschmand SUSS.'.(ARTOFFELGNOCCH'
an Vogerlsalat Gemiise.KokossoBe
SPECKKNODEL
Pilzgréstel an Vogerlsalat
www.schmankerlwochen.de -117 -
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FRANZISKUS

Allersberger StraBe 35
92342 Freystadt
Tel.: 09179 963 38 53

NIEBLBECK

OBST & GEMUSE

www.restaurant-franziskus.de
info@restaurant-franziskus.de

Offnungszeiten:

Mittwoch bis Freitag:

17.00 - 23.00 Uhr

Samstag und Sonntag:

11.00 - 23.00 Uhr

Montag und Dienstag: Ruhetag

|| wirttembergische
Ihr Fels in der Brandung.

Generalagentur Jochen Schall
Egerlander 5tr. 38 - 92318 Neumarkt i.d.OPf.

»s¥  Fischzucht
Riedl




SUPPEN HAUPTGANG VEGETARISCH

KRAUTERKLOSSCHEN REISKNODEL LINSENKNODEL — VEGAN
in Selleriecremesuppe mit Kiirbis-Chips 5,50€ | mit gegrilltem Rinderherz in Teriyakiglasur, in einer Erdnusspanade gerdstet, auf herbstlichem
Asia-Gemiise und Sesam 16,20€ = Wurzelgemiise und Orangen-Krauter-Gremolata 12,80 €
GEBACKENE SPECKKNODEL
in einer Rinderkraftbriihe mit Gemiisestreifen 5,50€ | PILZKNODEL WALNUSS-GNOCCHI
zu geschmorten Kalbsbéackchen auf mit pikanter Ricotta-Pilzfillung,
\VORSPEISEN Sellerieptiree und herbstlichem Gemuse 22,50€ | gebratenem Radicchio und Triffelsauce 14,90 €

KNODEL-TATAR

BRIOCHEKNODEL
auf Rote-Bete Carpaccio mit Tranchen von DESSERT

zu Hirschriicken mit Walnusskruste auf

geraucherter Entenbrust und Preiselbeer-Vinaigrette ~ 8,90€  p . . o g vom Biohof Sinke und Brombeerjus

24,90 € MOHNKNODEL
mit Nougatkern, Vanillesauce und

7| PISTAZIEN-MINZE-KNODEL KNGDELKRUSTE Rotweinzwetschgen 6,50 €
il aof KUrb.is.ragout zgjurad.i‘stI-Honig- auf Saiblingsfilet von der Braunmiihle mit .
Honig karamglhmertem Ziegenkase sautiertem Gemiise und Rieslingsauce 18,50 € | MARILLENKNODEL
vom Ziegenhof Def3 8,50 € mit Pistazienbrosel, Mango und Joghurtsauce 6,90 €
=" BUCHWEIZENKNODEL GEBACKEN KARPFENKNODEL
. g ) Karpfenfilet von der Braunmiihle im Wirsingblatt
/I mit Lammfleischfillung vom Juradistl-Lamm auf ) o
= ) 0 auf Graupenrisotto und WeiBbierschaum 16,90 €
Kichererbsen-Mousse mit Petersiliensalat

und Joghurt-Minze-Sauce 9,50 €

KNODEL-TONNATO
KalbsfleischkléBchen an Thunfischsauce,
Apfelkapern und Feldsalat vom Biohof Sinke 8,50€

www.schmankerlwochen.de -13 -
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& o N e HARTEIS & Mihlhausen &
_ : GETRANKE - FESTZELTE Kerar s care s V"

Café - Restaurant - Neumarkt MICRO COMPUTER MANAGING %
IT-SYSTEME

Regensburger Str. 109 Neumarkter 2!}1@};}‘;}3

92318 Neumarkt Lammsbriu

Tel: 09181 50907500 x @ .

Fax: 0918150907550 Adelfiolzener

www.lex-neumarkt.de Wvé/

info@lex-neumarkt.de 3 O_L)‘f' m e t

Offnungszeiten:

Montag - Freitag:

09.00 - 23.00 Uhr

Samstag:

17.00 - 23.00 Uhr

geschlossen an Sonn- und Feiertagen
Schmankerlkarte ab 18.00 Uhr

STE{/ERKANZLEI
CUHL

www.steuerkanzlei-muehl.de

= @’mnmmmm =

R /// woedien

fink.hygiene



\JORSPEISEN

HAUPTSPEISEN

DESSERT

ARANCINI SICILIANI
Sizilianische Reisknédel mit Safran,
gegrillten Zucchini, buntem Blattsalat & Rucola

in Zitronendressing 12,80 €

CHAR S1U BAO

mit Schweinefleisch gefiillte Hefeknodel

auf Chiffonade mit gebratenen Pilzen,

Sojasprossen, Erdniissen und Karottenstreifen 10,20 €
SUPPE

KASPRESSKNODELSUPPE 6,80 €

LEBERKNODELSUPPE 4,80 €

HANFKNODEL

auf jungem Blattspinat mit gebratenen
Lauchzwiebeln, geschmorten Kirschtomaten
und Parmesan

HIRSCHRAGOUT
mit Spinatknodel, gebratenem Rosenkohl
und Rotweinbirnen

= | ENTENBRUST
s L auf den Punkt gegart, mit Blaukraut,
Juradistl

e Preiselbeeren und Juradistl-Knédel

DORADENFILET
mit Gnocci a la romana und gebratenem
Antipastigemiise in Tomatensugo

www.schmankerlwochen.de

15,20 €

19,80 €

22,50 €

18,50 €

ZWETSCHGENKNODEL
mit Zimt-Pflaumeneis & Vanillesauce

MocHis
Japanische Reisteigballchen mit Litschi & Mango

8,50 €

7,80 €

-15-



GANSBRAU

Teumarks s <=/

Otberer 4&!&!&/{9/

NEUMARKT

RingstraBe 2
92318 Neumarkt
Tel.: 09181512 035

info@obererganskeller.de

BIO
kristaLL

www.obererganskeller.de

Offnungszeiten:

Montag - Samstag:
09.30 - 24.00 Uhr
Sonntag:

09.30 - 22.00 Uhr

™)

Miihlhausen

Frisch-Ei-Dienst

. ‘o
Klaus Simon 3

*efe: o cate o ¥°°

Teorer
fervice-Bund. food sendce. jederzeit on jedem Ort

BACKEREI - KONDITOREI

GEHINENDINGER

Steuerkanzlei

p— )|

wittmann
fink.hygiene




\VORSPEISEN HAUPTGANGE DESSERT

HAUSGEMACHTE WALNUSSBUTTER ‘ Y2 ENTE MIT JURADISTL-KARTOFFELKNODEL KARTOFFEL-APFEL-STRUDEL

mit frischem Kartoffelbrot 4,80€ und Apfelrotkraut in OrangensoBe 18,80 € | mit Vanilleeis und Sahne 7,80 €
Kartoffel

CREMIGER KARTOFFELKAS FINGERNUDELN

mit frischem Kartoffelbrot 4,80 € ROSA GEBRATENE ENTENBRUST mit Mohnzucker und Apfelmus 7,80 €

mit Kartoffelkrapfen, Rosenkohlgemiise und CassissoBe 21,80 €

KARTOFFELCREMESUPPE
mit Rote Bete und Sahneschaum 5,20 €

B ?‘ LAVENDEL-KROKANT-PARFAIT
"WAMBADA g o = M mit eingelegten Gewiirz-Sauerkirschen

mit Hackfleisch gefiillter Kartoffelknodel in einer und Juradistl-Honig 7,80 €
SpecksoBe mit deftigem Sauerkraut Honig

(dauert ca. 20 min. oder auf Vorbestellung) 12,80 €

KARTOFFELSTRUDEL
gefiillt mit Lachs und Kabeljau auf RieslingsoBe,
dazu Saisongemiise vom Garten 18,80 €

GEMUSESCHUPFNUDELN
mit frischen Krautern und Cherrytomaten 11,80 €

=1 LARTES LAMMGULASCH
“7 i vom , Juradistl-Lamm’, geschmort in
a1 Rotwein und Rosmarin,

L2707 dazu Rote-Bete-Semmelknodel 16,80 €

www.schmankerlwochen.de -17 -




PORT BAERC FIN G

Johannesbrticke 5

92334 Berching

Tel.: 08462 20042-0
Fax: 0846220042 - 154

post@post-berching.de
www.post-berching.de

Offnungszeiten:
11.00 bis 14.00 Uhr
18.00 bis 21.30 Uhr

» 7;

‘

Leberecht Goeritz
LMOLKEREI+FRISCHPRODUKTE

www.leberecht-goeritz.de

RIEDENBURGER
Bio Bier-Spegialiliiles

ot Metzgerei - Gasthaus
Sippl Wegscheid

x - 92334 Berchi
Cvites /é/ﬁxxw.‘.'w; erening

Schatfenhofer

RRANEREI « CASTWIRTSCHAFT - HOTEL

Christian Sippl

i B
g

— Baching

1 ) s nofvermarktung-sippl.de
Tl &

&

Briden ":l:!il_l
El::tr'i:inl—fﬂ:ﬁ BmbH
1628

Neumarkter
Lammsbrau 6 QENUNESJBUQFF

WASCHEREI

INDNER, \

OMittelbech



APERITIF

HAUPTGERICHTE

SONNTAGS-EMPFEHLUNG

BROMBEER-FLIEDER SORBET
mit Secco aufgegossen

1 _]URADISTL APFELSCHORLE
uragist O

SECcO
Kerner, Wein & Sektgut Bleimer Schloss, Greding, 0,11

VORSPEISEN / SUPPEN

6,00 €

4,10 €

3,50€

RINDERKRAFTBRUHE MIT KASPRESSKNODEL
und Gemiisejulienne

BREZENKNODEL-CARPACCIO

mit weiBem Balsamico mariniert,

mit in Knoblauchbutter gebratenen Krautersaitlingen,
Rucola und Parmesanspane

520€

10,90 €

KNODEL TRIS
Rote-Bete-, Spinat- und Kiirbisknédel auf
Wurzelgemiise und Walnuss-Salbei-Butter

dazu Rucola und Parmesanspane 14,30 €

Gegrillte Rapperszeller Hihnchenbrust

mit Salbei und Parmaschinken gefiillt auf Morchelrahm,

glacierten Karotten und getriiffelten Gnocchi 22,90 €
GRAMMELKNODEL

vom Berchinger Strohschwein auf

Speck-Sauerkraut und geschmolzener Butter

dazu gehobelter Hartkase 10,90 €

: | BAYERISCHER SAUERBRATEN ,, BOFFLAMOTT"
| vom Juradistl Weiderind mit Blaukraut

“5i.. undServiettenknédel 15,90 €
/ ; | FESTBIERGULASCH
. vom Juradistl Weiderind mit Paprika und
“Tina roten Zwiebeln, dazu Bohmische Knédel 14,90 €

WILDRUCKEN
unter der Giersch-Parmesankruste an kraftiger Waldpilz-jus
dazu Speck-Rosenkohl und dreierlei Knodel 24,90 €

www.schmankerlwochen.de

SCHWEINEBRATEN VOM BRUSTSPITZ
in Bier-Kiimmelsauce dazu Blaukraut
Juradistl

== und Juradistl-Kartoffelknodel

=3

13,60 €

GEKRAUTERTER BRATEN

"1 vom Franken Alb Kalb in HeurahmsoBe
v mit Wurzelgemiise, Juradistl-Kartoffelknodel
Kariiet und Semmelknodel

17,20 €

DESSERT

ZWETSCHGEN-MARZIPANKNODEL
an Zimtcrumble dazu Bauernhof Vanilleeis
und Tonkabohnen-Nougat-Espuma

8,90 €
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Berghotel

Sammiiller

N ~ ein Stiick Gliick!

]

SchafhofstraBe 25
92318 Neumarkt
Tel.: 09181 4057-0
Fax: 09181405720

hotel@sammueller.de

www.sammueller.de

Offnungszeiten:

Montag — Samstag: 11:00 — 22:00 Uhr
Unsere Kiiche kocht fur Sie

bis 20:30 Uhr

Sonn- und Feiertage
keine Schmankerlkarte!

KAFFEE ¢/0 ROSTERE!

Gttb"'“" IS‘ 3

Parsberg

HARTEIS

GETRANKE - FESTZELTE

GEWINNBLICK

KASSENSYSTEME EENER

g oo sore
AN

BURKHARDT

ENERGIE- UND GEBAUDETECHNIK

Neu markte‘r.
Lammsbrau

x ®
Allianz ()

Christian Lenz

Versicherungskaufmann
Allianz Generalvertretung

‘: PUNTURA J16VE

DEsaGal | KOMTERT | KOMAUNIGAT

AUMGESTALTUNG www.neve-design. de

cupfer & sohn

OBST - GEMUSE - SUDFRUCHTE

PRO BSTER

kochen. Raun

Streu



APERITIF VEGETARISCH HAUPTSPEISEN DESSERTS
LILLET ROUGE TONIC WALDSCHWAMMERLRAGOUT =1 KAISERFLEISCH ZWETSCHGENKNODEL
mit Lillet Rouge, Tonic Water, Eis mit Brezenknédel und 11 vom Juradistl-Weiderind mit auf Omas VanillesoBe und Zimtzucker 7,80 €
und Orangenscheibe 6,20 € | herbstlichem Blattsalat 18,50€ = HEYEN wiirziger MeerrettichsoBe, dazu
«HI0€ Oberpfilzer Reibeknodel 19,80 € . .
THE BoLD COCKTAIL SPINATKNODEL 7 Sgss /SAUERFS KURBISKOMPOTT
mit Jameson Bold Whiskey, Lillet Rouge, mit herbstlichem Gemiise in . LLDERERPFAN(;I; sbrer Wildb mit Mohn Kn&del und WalnuBeis 6,80 €
Kirschsirup, Zimtsirup KrautersahnesoBe und frisch enragout vom Dberptaizer Vildbret
und Orangenbitter 7,50€ | gehobeltem Parmesan 18,50 € dazu Mandelbrokkoli und SemmelkloB 19,20 € | BAUERNHOFEIS ,VANILLE"
. mit selbstgemachter
SUPPE MEDITERRANES GEMUSE-KNODELINO ;AEZ;';::T(:;NH Sud dazu Wﬂdbﬁfre”;‘"ousse
i+ Hi 3 } ) und Schlagrahm 6,80 €
B mit Hirtenkase 17,50 € herbstliches Gemse 17,80 € & '
KRAFTIGE BOUILLON VOM ALMOCHSEN
mit Kaspressknodel 6,80 € FISCH ==~ OCHSENBRATEN
%ﬂ’.‘d vom Bio-Ochsen mit
KARPFENNUGGETS IM BIERTEIG v Juradistl-Kartoffelknodel
VORSPEISEN UND SALATE mit Kartoffeldrillingen und Krautertopfen K367 und Apfel-Blaukraut 19,80 €
CARPACCIO VOM BREZENKNODEL zum Dippen, dazu Salat 18,80 €
mit Essig-Krautersud, mariniertem KRUST;NB'}‘:TEN dschwein mi
Friihlingslauch und Salatbouquet 13,20 € vom Oberpfalzer Lar.1. S LS
einem Duett vom Knédel und
HERBSTLICHE SALATPLATTE herbstlichem Salat 17,50 €
mit"geba.ckenen"Kartoffelfrischkéseknédel, BIE] KNUSPER-GANSEKEULE
gefiillt mit Walniissen dazu %ﬁ AUS DEM REINDL
WeiBbiervinaigrette 19,20 € mit Juradistl-Kartoffelknodel
el und Apfel-Blaukraut 18,90 €

www.schmankerlwochen.de
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EVENTQSO 20

Hotelgasthof
Am Schloss

Freitag, 30. Oktober 2020
Gambas Total Buffet
Fangfrische Gambas. ..

.. und zwar so viele Sie mégen!

Gambas bis zum Abwinken servieren wir
lhnen mit unseren fruchtig-pikanten Dips,
knusprigen Kartoffeln, ofenfrischen Knob-
lauchbroten, Reis und bunten Salaten.
Zum Jubildumspreis von

25,50 Euro pro Person
von 18:00 bis 21:00 Uhr!

.. das Beste, was Gambas passieren kann!

NEUMARKTER
SCHMANKERL

NERUNDE TG

SCHMANKERLWOCHEN - PREISE 2020
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Ein exklusives Wochenende fiir
zwei Personen in der Rheinmetropole Kéln.

Drei Néchte fiir zwei Personen im Superior
Zimmer inklusive reichhaltigem Friihstiicks-
buffet im 4*- Hotel Park Inn by Radisson KéIn
City West. Neben den Annehmlichkeiten der
Superior-Kategorie erwarten Sie weitere Extras,
wie die kostenlosen Artikel in der Minibar, eine
Nespresso Maschine und ein eigener Safe auf
dem Zimmer.

GenieBen Sie ein Candlelight-3-Gang-Dinner
inklusive einer Flasche Mineralwasser mit lhrer
Begleitung im Restaurant Triforum.

In diesem Jahr erméglicht Ihnen das Team vom
Park Inn by Radisson Neumarkt einen exklusiven
Stadtetrip ins Rheinland.

Gewinnen Sie einen Kurzurlaub im 4*-Sterne
Park Inn by Radisson Kéln City West.

Neben den 205 modernen Zimmern verfigt
das Haus liber ein A-la-carte Restaurant mit
Terrasse und einer trendigen Hotelbar, an

Preis

der Sie sich nach einem erlebnisreichen Tag
erholen kénnen. Die Sauna auf dem Top-Floor
bietet Ihnen eine weitere Méglichkeit der Ent-
spannung wahrend Ihres Aufenthaltes.

Am Morgen erwartet Sie ein leckeres Friih-
stiicksbuffet im Hotelrestaurant. Hier starten
Sie in den Tag voller neuer Erlebnisse und
einzigartiger urbaner Eindriicke.

Lassen Sie sich vom kélschen Lebensgefiihl mit-
reiBen und genieBen Sie einen Moment voller
Lebensfreude, Kultur und Shoppingvergniigen.

Nach einer kurzen StraBenbahnfahrt oder einem
kleinen Spaziergang vorbei am idyllischen Aa-
chener Weiher und dem angesagten Belgischen
Viertel erreichen Sie das Wahrzeichen Kolns -
den Kdlner Dom mit seinen zwei weltbekannten
Tiirmen. Den Siidturm kénnen Sie mit seinen 533
Treppenstufen besteigen und erhalten als Beloh-
nung einen traumhaften Blick tiber die Stadt.

Hierbei sehen Sie bereits die abwechslungs-
reiche Shoppingmeile ,Schildergasse’, die
keine Wiinsche offen lasst und zum Einkaufs-
bummel einladt.

Kolg erleben

Koln tiberzeugt seine Besucher auch mit zahl-
reichen Museen. Das Museum Ludwig zum
Beispiel ist fur alle Kenner der Kunstszene eine
wichtige Adresse. Das Romisch-Germanische
Museum wiederum zeigt allen Besuchern die
Geschichte der Rémerstadt Colonia Claudia
Ara Agrippinensium.

Neben den Museen sind auch die Kulturorte
der Stadt Kéln immer wieder einen Besuch
wert. Rufen Sie uns an und wir helfen lhnen
gerne mit kleinen Insidertipps weiter.

Wir freuen uns auf den Gewinner oder die
Gewinnerin!

sponsored by

park inn

WOl by Radisse c’muo\

NEUMARKT



SCHMANKERLWOCHEN - PREISE 2020

Ein Urlaub mit allen Annehmlichkeiten

Zwei Ubernachtungen fiir zwei Personen
inkl. GenieBerfriihstiick

GenieBen Sie die ganz besondere Atmosphare und je-
den erdenklichen Komfort im 4-Sterne-Hotel
"DER METZGERWIRT" in Sankt Veit im Pongau.

Das Urlaubserlebnis der Sonderklasse in der Region Salz-
burger Sonnenterrasse. Gemiitliche Zimmer, freundliche,
hochmoderne Annehmlichkeiten und ein kulinarisches
Gourmet-Programm allerhéchsten Niveaus wollen erlebt
werden.

Metzgerwirt

BLEIBEN & GENIESSEN

* k% Kk %

Drei-Tages-Reise durch Deutschland
3-tigige Stidtebusreise fiir eine Person

Unsere ,Serie” fihrt die Gaste in die sehr guten
Firstclass-MARITIM Hotels innerhalb Deutschlands.

Die Reisedauer betragt 3 Tage, Nutzung des Schwimm-
bades sowie Friihstiicksbuffet und ein Abendessen im
Hotel sind immer im Reisepreis enthalten, ebenso wie
ortliche Fuhrungen und Ausfliige.

Wahlen Sie Ihr Reiseziel aus unserem aktuellen Katalog!

-23 -



TOURISMUSVERBAND
NEUMARKT I.D.OPF. EV.

Der Tourismusverband Neumarkt eV. hat sich in den vergangenen Jahren sehr mo-
dern und breit aufgestellt und greift in vielfltiger Weise unterschiedlichste Projekte
auf. Die Neumarkter Schmankerlwochen sind das Aushéngeschild des Tourismus-
verbandes Neumarkt e V. Etliche Partnerbetriebe sind uns seit 30 Jahren verbunden
und neue Gastronomen haben sich in den vergangenen Jahren mit eingebunden.
Dartiber hinaus greift der Tourismusverband Neumarkt eV. nennenswerte Ziele
— auch im kulturellen Bereich - auf, zum Beispiel das deutschlandweit Beachtung
findende Kunstprojekt ,Kunst ohne Filter” im Herzen der Stadt Neumarkt — direkt
am Neumarkter Rathaus. So hat sich in den vergangen Jahren viel getan- im GroBen
wie im Kleinen. Die stindig steigenden Ubernachtungszahlen sprechen hier fiir sich.
Von der Offentlichkeit oft weniger wahrgenommen wird das Engagement des Tou-
rismusverbands Neumarkt fiir die touristische Infrastruktur. So unterstiitzt der Ver-
band z.B. die Anschaffung von Ruhebanken, Wanderkarten und Infomaterial und ist
Ideengeber fiir vielfaltige Projekte im Bereich Tourismus.

Eines unserer Ziele ist es, das Bewusstsein fiir die Wichtigkeit des regionalen Touris-
mus zu starken. Denn vom regionalen Tourismus leben nicht nur Gastronomen oder
Hoteliers — jeder Einzelne profitiert direkt oder indirekt vom florierenden Frem-
denverkehr in Neumarkt. Zahlreiche Personlichkeiten aus Handel, Wirtschaft und
Politik sind dem Tourismusverband Neumarkt bereits beigetreten.

Werden auch Sie Mitglied!

www.tourismusverband-neumarkt.de

SCHMANKERLWOCHEN - PREISE 2020
4 Preis

Machen Sie aus lhrer Feier

einen Event

"Neumarkt aktuell" stellt fiir Sie eine
Fotobox inkl. 400 Fotos zum Ausdrucken
zur Verfligung.

Geben Sie Ihrer Geburtstagsfeier, Ihrer-
Party oder einem anderen Event das ge-
wisse, besondere Extral

lhre Gaste werden begeistert sein und
kénnen eine bleibende Erinnerung mit
nach Hause nehmen.

Lust auf Farbveranderung?

Gewinnen Sie je einen Einkaufsgutschein
in Hohe von 50,00 € im Farbenfachge-
schaft Lederer.

Schmankerltaxi

Gewinnen Sie einen Gutschein tiber 50,00 €
fur Fahrten mit Jura-Taxi Karsten Dittrich.

Der Gutschein gilt natirlich nicht nur wah-
rend der Schmankerlwochen.

=Rl

09181461033




SCHMANKERLWOCHEN - PREISE 2020
19— 28. Preis

T

10— 18. Preis
|

Schmankerlgutscheine
GenieBergutscheine im Wert von je 50,00 €
von den Neumarkter Schmankerlwirten:

Hotelgasthof Dietmayr

Restaurant Lex

Hotel-Gasthof am SchloB, Pilsach
Restaurant Franziskus, Freystadt
Gasthaus Oberer Ganskeller
Landgasthaus Almhof am Hohenberg
Ristorante La Fortunella

Hotel Post Berching

Berghotel Sammiiller

Knodelliebe.

Zehn Burgis Knodelliebe
Schmankerlpakete

Gewinnen Sie firr den Knodelgenuss zu Hause je
ein Paket bestehend aus: Burgis Kiihltasche gefiillt
mit fiinf Produkten von Burgis Knédelliebe und
einem hochwertigen Burgis Einkaufskorb.

29+ 30. Preis

NeuerMark

einkaufen - leben - genieBen
Shopping-Vergniigen
Gewinnen Sie fiir [hren kleinen oder groBen Ein-

kaufsbummel Gutscheine im Wert von je 25,00 €.
Einzulsen tiberall in NeuerMarkt.

SCHMANKERLPASS

SPIELREGELN

Schmankerlpasse erhalten Sie bei jedem
der Schmankerlwirte. Auf dem Schman-
kerlpass befinden sich drei Stempel-
felder, die Sie von Ihrem Schmankerlwirt
abstempeln lassen konnen.

WICHTIG: Sie brauchen Stempel von
drei unterschiedlichen Schmankerlwir-
ten, sonst kann [hr Schmankerlpass nicht
an der Verlosung teilnehmen!

Bitte den Schmankerlpass mit Name und
Adresse versehen und bis spatestens 07.
November 2020 einsenden bzw. abge-
ben: Tourist-Info, Rathausplatz1,

92318 Neumarkt.

Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

! - 4 NEUMARKTER i
[ NKERL
LW sScn

" 1991

E*

NEUMARKTER

SCHMANKERL
; HEN
1991

“INE RUNDE SACY®

www.schmankerlwochen.de

SCHMANKERLTAX|

Bequem zu lhrem Schmankerlwirt und vor
allem sicher wieder nach Hause mit unserem
Schmankerltaxi.

Rufen Sie lhr Schmankerltaxi unter
09181 461033.

Wir haben mit dem Taxiunternehmen
Jura-Taxi Karsten Dittrich eine Vereinba-
rung geschlossen:

15 % der regularen Fahrtkosten zu lh-
rem Schmankerlwirt und wieder zuriick
tbernimmt der Tourismusverband Neu-
markt eV. mit der Schmankerlwirtege-
meinschaft.

Die Fahrtstrecke verlauft auf direktem
Weg ohne Zwischenstopps oder Um-
wege!

Wir bitten Sie, bei der Taxibestellung
ausdrticklich das Schmankerltaxi zu or-
dern.

Als Beleg halten Sie bitte einen Schman-
kerlpass bereit!
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Knodelliebe.

Knodel vom Spezia

Unser Qualitatsversprechen.

JEinzigartige Produktqualitat
hat bei Burgis Familientradition.
Fir unsere Knodelspezialitdten

verwenden wir ausschlieflich

beste Bauernkartoffeln von
Kein Knodel fiir die Tonne:
Der Knodel-Retter Werksverkauf.

bayerischen Erzeugern.
Darauf haben Sie unser Wort."

Offnungszeiten: Montag — Freitag, 8:00 — 19:00 Uhr, : Christina Dietmayr und Timo Burger
Samstag, 8:00 — 13:00 Uhr : Geschaftsfiihrung Burgis Knddelliebe

: _ Adresse: Burgis Knodelliebe, Kartoffelweg 1,92318 Neumarkt  :
Knodehge Rezeptideen unter www.burgis.de/ . T VAU 0 WU SRR 0 Folge uns: n Y[lll @



WIR EMPFEHLEN IHNEN UNSERE WERBEPARTNER

Adelholzener Classic

Afri Cola

Allianz Christian Lenz

Autohaus Miiller
Autolackier-Fachbetrieb Kaiser
Backerei Gschneidinger

Backerei Hartl

Backerei Plank

Bauernhof-Eis

Beer Haustechnik GmbH

Berndt GmbH

Berschneider + Berschneider Architekten
BioKristall

Blumen Zuckschwert
Blumenwerkstatt Bauer

Brauerei Betz

Brauerei Gutmann

Brauerei Riedenburger

Brauerei Schattenhofer

Brauerei Tucher

Brauerei Veldensteiner

Briiderlein Getrianke

Burgis Knédelliebe

Burkhardt Energie- und Gebaudetechnik
Chefs Culinar

Die Einrichtung Prébster

Dinzler Kaffeerésterei

Distler Christian Heizung, Sanitar
Donhauser & Partner Steuerberater
Elektro Ulm

ETL Lenk & Kollegen Steuerberatung

Farben Lederer

FC Ingolstadt Schanzer
fink.hygiene

Fischzucht Riedl

Frisch-Ei-Dienst Simon
Fruchtimport Lindner

Gansbrau

Gewinnblick Kassensysteme Ebner
Graf Kartoffeln

Grapos

GVS Lebensmittelhandel GmbH
Harteis Getranke

Herrler Gourmet

Hofvermarktung Christian Sippl
J.J. Darboven

Jura-Clean

Jura-Fleisch

Jura-Taxi Dittrich

Juradistl

Kaffeerosterei Parsberg

Karl Kerler Weinimporte
Konditorei Mittelbach

Kupfer & Sohn Obst, Gemiise, Stidfriichte
Leberecht Goeritz Molkerei + Frischeprodukte
LVM Versicherung Mario Fickenscher
MCM Micro Computer Managing
Merz Reisen

Metro Cash & Carry

Metzgerei Bogerl am Marktplatz
Metzgerei NieBlbeck

Metzgerei Sippl

Metzgerwirt

Miinch & Miinch Steuerberatersozietit
Nagler Fruchtsifte
NeuerMarkt

Neumarkt Aktuell
Neumarkter Lammsbrau
Neumarkter Mineralbrunnen
Neve-Design

Nibler Elektrotechnik

Omega Sorg

On & Off Kreativbiiro

Park Inn by Radisson

Puntura Raumgestaltung
Raiffeisenbank Neumarkt
Regnath Malerfachbetrieb
Reischbéck Malerfachbetrieb
Rodl Energie

Riibenretter

Schreinerei Obermeier
Seeberger Kaffeespezialititen
Sparkasse neumarkt

Stadt Neumarkt

Stadtwerke Neumarkt
Steuerkanzlei Miihl
Steuerkanzlei Wittmann
Taxi-Service Kienlein

Troiber

Waischerei Meyer

Weingut Stern
Wiirttembergische Agentur Scholl

Wir bedanken uns sehr herzlich bei
den Unterstutzern der Neumarkter
Schmankerlwochen, ohne die diese
Veranstaltung kaum moglich ware.

NEUMARKT @

STARKE 5TADT
STARKE GASTGEBER

swnss;

stadtwerke neumarkt
wir bieten lebensqualitat!

@
&S Sparkasse
Neumarkt-Parsberg

Meine Bank - Meine Region
m Raiffeisenbank
== == Neumarkt i.d.OPf. eG

%

enercie

Knodelliebe.
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