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Schmankerlwochen 2020 
Eine runde Sache

Knödel bedeuten für mich ein Stück Kindheit, bedeuten gemeinsam Essen mit der 
Familie, sie stehen für Gemütlichkeit, für Genuss, für Heimat. Ein Sonntagsbraten 
ohne Knödel ist in Bayern undenkbar, kein traditionelles Gasthaus, in dem sie nicht 
auf der Speisekarte stehen. Dabei sind Knödel längst nicht gleich Knödel: Während 
die einen rohe Knödel lieben, schwören andere auf „halb und halb“ und zum def-
tigen Gulasch sind Semmelknödel einfach ein Gedicht! Und für den nächsten sind 
Knödel dann auch gar keine Knödel, sondern Klöße. 

Ganz gleich, ob gefüllt oder ungefüllt, ob als süße Verführung oder deftige Beilage, 
international angehaucht als Gnocchi oder in der Pfanne geröstet  -  Knödel sind 
kulinarisch eine runde Sache. Und in Neumarkt i.d.OPf. tief verwurzelt: Schließlich 
haben Kartoffeln bei uns eine lange Tradition. Weil die Böden in der Oberpfalz 
karg sind, wächst die Kartoffel hier besonders gut und wurde schon angebaut, lan-
ge bevor der Alte Fritz sie in Preußen um die Mitte des 18. Jahrhunderts intensiv 
kultiviert hat. 

Wobei natürlich längst nicht alle Knödel – insbesondere die süßen Varianten - aus 
Kartoffeln sind, aber die mag ich persönlich einfach besonders gerne. Deswegen 
freue ich mich als Geschäftsführer des Landschaftspflegeverbands auch darauf, 
dass unsere Juradistl-Produktfamilie mit den Juradistl-Knödeln, die in Bio-Qualität 
im Hause Burgis hergestellt werden, weiter anwächst. 

Zum 30-jährigen Jubiläum der Schmankerlwochen – eine Kontinuität, die mich als 
Vorsitzenden des Tourismusverbandes sehr begeistert - servieren die Neumarkter 
Schmankerlwirte ihren Gästen in den nächsten Wochen runde Vielfalt in überra-
schenden Variationen: traditionell, modern, deftig, süß, immer lecker, immer krea-
tiv und mit hochwertigen Produkten aus unserer Region zubereitet. Alles in allem: 
eine runde Sache!

Ihr Werner Thumann

1. Vorsitzender Tourismusverband Neumarkt i.d.OPf. e.V.
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Litzloher Str. 8 
92367 Pilsach
Tel.:  09181 510600
Fax:  09181 5106099

www.am-schloss.de 
info@am-schloss.de

Schmankerlküchen-Öffnungszeiten:
Genießen Sie unsere SCHMANKERL von:
Mittwoch bis Montag: 
11.30 – 14.00 und 18.00 – 21.00 Uhr
Sonn- & Feiertage: 
11.00 – 14.00 und 17.00 – 20.00 Uhr
Montag und Dienstag:  
Restaurant geschlossen!

Sonntag mittags Auszug aus der 
Schmankerlkarte
Sonn- und Feiertage mittags zusätzliche 
Bratengerichte frisch aus dem Ofen

Eh r E n p r E i s  d E r 
Ob E r p fa l z 

f ü r fi s c h k ü c h E
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APERITIF SCHMANKERL
Lillet - Traube
Lillet mit Traubensaft, Trauben, 
Zitrone, Prosecco 
0,3 l 5,80 €
Gin Waldi
Gin, Tonic Water, Waldbeeren 
0,3 l 6,50 €

Apfelernte 
Whiskey, Naturtrüber 
 Juradistl-Apfelsaft 
0,3 l  5,80 €

2020 Schmankerl royal 
Winzersekt, Heulikör 
0,1 l 4,50 €

APERITIF ALKOHOLFREI
Hugo Alkoholfrei 
Holunderblütensirup, Alkoholfreier Sekt, 
Minze, Eis  
0,3 l 5,80 €
Campari Alkoholfrei
Monin Bitter, Orangensaft, Eis 

0,3 l 4,80 €

VORSPEISEN und SUPPEN
Gebackene Teigtaschen 
gefüllt mit tomatisierten Herbstgemüsen,  
dazu Salsa verde 9,20 €
Ofentomaten mit Ziegenkäse  

und Juradistl honig
überbacken, auf bayrischem  
Antipastigemüse und  
Gartenkresse, dazu Baguette 10,80 €

Bunter salat 
mit marinierten Steinpilzen, Rucola,  
geräuchertem Schloßschinken und  
Himbeer-Walnuss-Dressing,  
dazu Baguette 12,80 €
Jubiläumssuppe 
mit Leberknödel, Butterklößchen, Pfann-
kuchenstreifen, in kräftiger Rindfleischsuppe 
und frischem Schnittlauch 5,50 €
Krabbensüppchen
mit jungem Lauch, Dill, Tomaten und  
mit Cognac aromatisiert  6,50 €
Cremiges Steinpilzsüppchen
mit Kartoffelstroh und  
schwarzen Nüssen 5,50 €

VEGETARISCH / VEGAN
Das Knödeltrio 
Spinat-, Kas- und Curry-Sesamknödel  
auf buntem Gemüseragout,  
dazu Kräuterschaum  13,50 €

FISCH
Natürlich gewachsene Regenbogenforelle 
(von der Fischzucht Grasse, Schneemühle) 
mit Landschinken gebraten, dazu  
Lauchgemüse und Rosmarinkartoffeln 18,80 €

HAUPTGERICHTE
braumeisterschnitzel  
vom oberpfälzer rind
in einer knusprigen Malz-Panade,  
dazu Bratkartoffeln, geschmolzene Zwiebeln  
und bunte Salate  18,80 €
halbe bauernente knusprig gebraten
mit Bockbier-Apfel-Soße,  
dazu Kartoffelknödel und  
Apfelblaukraut 18,50 €
Gegrillte medaillons vom Schweinefilet 
(Strohschwein) 
mit Zwiebelkruste, dazu Hans-Girgerl  
und bunte Salate 17,80 €
Jubiläumsburger
Rinder-Patty medium gebraten,  
mit Rucola, geschmorten Zwiebeln und  
Bürger-Taler-Käse aus Pilsach, Unterried
+ Pommes 14,80 €
+ Süßkartoffelpommes 15,80 €

SONNTAGSBRATEN
Jungrindbraten vom oberpfälzer rind
(12 Stunden bei Niedertemperatur gebraten) 
mit Preiselbeer-Pfeffer-Soße,  
dazu Brezenknödel, Kasknödel und 
bunte Salate 16,80 €
Junghirschbraten
mit Steinpilzsoße, Preiselbeeren,  
Kartoffelknödel und bunte Salate 17,80 €

DESSERTS
Orangeneis-soufflè
mit Grand Marnier 5,80 €
Créme Brûlée
mit marinierten Waldbeeren  
und Rosmarineis 7,50 €
Pralinentarte gebacken
mit Heidelbeeren und  
Sauerrahm-Cashew-Eis 7,80 €

Lassen Sie Ihre „Seele baumeln“ und genießen Sie 
unsere Schmankerln. Wir freuen uns auf Ihren Be-
such. Ihre Familie Heidner mit Team.  
www.facebook.com/amschloss.de

www.schmankerlwochen.de



Margarete Richard
Seubersdorf

Mariahilfstr. 36
92318 Neumarkt
Tel.:  0 9181 220135

www.la-fortunella.de
la-fortunella@hotmail.de

Öffnungszeiten:
11.00 – 14.00 Uhr und  
17.30 – 23.00 Uhr
Dienstag Ruhetag

Die Schmankerlkarte gibt es während 
der Woche nur abends,  
Sonntag auch mittags.
Die Schmankerlkarte ist vollständig bis 
zum 26.10.2020 gültig.
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ANTIPASTI
Spinatknödel in Parmesansugo 
und Speckknödel mit geröstetem Alpenschinken 12,90 €

Mozzarella Burrata 
getrocknete Tomaten, Pflaumen, Quitten,  
hausgemachte Grissini 12,90 €

Weizenkörner-Risotto 
Avocado, Lachs, Bruschetta 12,90 €

Jacobsmuscheln 
Bresaola, gemischte Waldpilze, Trüffelmayo 13,90 €

ZUPPA
Erbsen-Minz Suppe 5,90 €

P A S T A
Cannelloni
Süßkartoffeln, Ricotta, Speck, Kohlrabi-Panna 13,90 €

Gnocchi 
Kürbis, Juradistl-Rinderstreifen, Talleggio 16,90 €

Hausgemachte Pasta
Meeresfrüchte und Krustentiere 14,90 €

Hausgemachte Pasta
Rosenkohl, Zucchini, Auberginen, Knoblauch, 
Kräuter, scharf 13,90 €

SECONDO
Propette (Hackfleischbällchen)
aus Juradistl Lammhack gefüllt mit Mozzarella, 
Tomatensauce, gegrilltes Gemüse, Salat 16,90 €

Fischfilet gegrillt
Weizenkörner-Trüffel-Risotto, Salat Tagespreis

Roastbeef 
vom Juradistl Weiderind, 
Kapern und Oliven, Gnocchi, Salat 26,90 €

PIZZA
Pizza – Bresaola
gemischte Waldpilze, Gorgonzola 12,90 €

DOLCE

Schoko-tiramisu  6,90 €

Cannoli Siciliani gefüllt
Ricotta-Vanille, Juradistl Honig, Früchte  7,90 €

www.schmankerlwochen.de



DONHAUSER & 
 PARTNER mbB 
 STEUERBERAT ER 

Mario Fickenscher

Bahnhofstraße 4
92318 Neumarkt i. d. OPf.
Tel.:  0 91 81 25 87-0
Fax:  0 91 81 25 87-49

www.hotelgasthof-dietmayr.de
info@hotelgasthof-dietmayr.de

Wir begrüßen Sie im Restaurant 
von Mittwoch- bis Sonntagmittag
Unsere Schmankerlkarte gilt nur am 
Abend.
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Aperitif
Wodka
Himbeeren | Prosecco | Bitter Lemon  6,80 €
 

Vorspeisen
Vogerlsalat
Kartoffeldressing | Kürbiskerne  5,80 €

Herbstliche Salate
gebratene Semmelknödel | Pfifferlinge  8,80 €

Suppen
Tomatenkraftbrühe | Ricottaknödel  5,80 €

Rinderbrühe | Speckknödel  5,80 €

Hauptgerichte
Kalbstafelspitz
Meerrettich | Kartoffelstampf  17,80 €

Rosa gebratene Entenbrust
Miniknödel | Blaukraut  17,80 €

Hirschsauerbraten
Semmelknödel | Baby-Rosenkohl  16,80 €

Frischkäseknödel
Petersilienpesto | Kirschtomaten | Walnüsse  12,80 €

Lachsforellenfilet
Spinat | Pariser Kartoffeln  15,80 €

Dessert
Schupfnudeln
Zwetschgenröster | gebranntes Mandel-Eis  7,80 €

Topfenknödel
Vanillesoße | Marille | Karamell  7,80 €

www.schmankerlwochen.de



Am Höhenberg 5 
92318 Neumarkt i.d.OPf.
Tel.:  09181 32584

www.landgasthaus-almhof.de
lukas-almhof@t-online.de

Schmankerl-Öffnungszeiten:
Dienstag bis Freitag: 
17.00 – 21.00 Uhr
Samstag und Sonntag: 
11.00 – 14.00 Uhr und ab 17.00 Uhr 
Montag Ruhetag

Sonn- und Feiertage mittags  
zusätzlich Bratenklassiker

Ganzjährig geöffnet!
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Suppe 6,90 €

Kartoffelrahmsüppchen
Trüffelöl.Kartoffelbrot 
Kaspressknödel
Zwiebelkraftbrühe

Zum Dazuessen 3,90 €

Knackiger Bunter Salat
Kartoffeldressing 
Rösches Knoblauch-Kartoffelbrot  

Kalte Vorspeise 9,90 € 
oder als  Hauptgang 14,90 €

Vogerl-Speckknödelsalat
Parmesan.Kartoffeldressing

Warme Vorspeise 9,90 € 
oder als Hauptgang 14,90 €

Kartoffelrösti
Gebeizter Lachs.Meerrettichschmand  
an Vogerlsalat
Speckknödel
Pilzgröstel an Vogerlsalat

Hauptgerichte Alm Klassiker 15,90 €

Berg CordonBleu
Bergkäs'.Rauchschinken.Bratkartoffeln
Almschnitzl
Meerrettich-Senfpanade.Fritten 
Kas'burger
Bergkäs'.Rinderpattie 

Hauptgerichte  
rund um den Knödel  19,90 €

Kräuterknödel.Kalbsleber
Gebackene Apfelringe.Cassissoße
Rahmkartoffelknödelchen
Geschmorte Rinderbacken.Kürbisgemüse

Kartoffelkloss
Schorsch's RinderRoulade.Rotkohl. 
Burgunderrahmsoße

Klösschen von Edelfischen
Kürbispüree

Hauptgericht rind 25,90 €

Zwiebelroststeak
BackZwiebeln.Knusprige Landkartoffeln       

Schmankerl für Zwei 59,90 €

Fischplatte.
Gebratene Fischfilets.Scampi.Gemüse. 
Kartoffeln.Sauce Bearnaise.Salate
Steakplatte.
Roastbeef.Rinderfilet.Hendl.Landkartoffeln. 
Gemüse.Sauce Bearnaise.Salate

Vegetarisch 13,90 €

Kaspressknödel 
mit Spitzkohl

Vegan 13,90 €

Süsskartoffelpuffer
Vegane Sauce Bearnaise an Vogerlsalat
Süsskartoffelgnocchi
Gemüse.Kokossoße

Dessert warm  10,90 €

MarillenMarzipanknödel
Vanillesoße.Konfit
Südtiroler Apfelknödel
karamelisierte Apfelspalten
Kaiserschmarrn
Apfelmus.Vanilleeis

Dessert kalt 7,90 €

3-erlei Bauernhof-Eis
Schnickschnack
Cheesecake-Zwetschgen 
im Glas

www.schmankerlwochen.de



Allersberger Straße 35
92342 Freystadt
Tel.:  09179 963 38 53

www.restaurant-franziskus.de 
info@restaurant-franziskus.de

Öffnungszeiten: 
Mittwoch bis Freitag: 
17.00 – 23.00 Uhr
Samstag und Sonntag:
11.00 – 23.00 Uhr
Montag und Dienstag: Ruhetag
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Suppen
Kräuterklösschen
in Selleriecremesuppe mit Kürbis-Chips  5,50 €

Gebackene Speckknödel
in einer Rinderkraftbrühe mit Gemüsestreifen  5,50 €

Vorspeisen
Knödel-Tatar
auf Rote-Bete Carpaccio mit Tranchen von  
geräucherter Entenbrust und Preiselbeer-Vinaigrette  8,90 €

Pistazien-Minze-Knödel
auf Kürbisragout zu Juradistl-Honig- 
karamellisiertem Ziegenkäse  
vom Ziegenhof Deß  8,50 €

Buchweizenknödel gebacken
mit Lammfleischfüllung vom Juradistl-Lamm auf  
Kichererbsen-Mousse mit Petersiliensalat  
und Joghurt-Minze-Sauce  9,50 €

Knödel-Tonnato
Kalbsfleischklößchen an Thunfischsauce,  
Apfelkapern und Feldsalat vom Biohof Sinke 8,50 €

Hauptgang
Reisknödel
mit gegrilltem Rinderherz in Teriyakiglasur,  
Asia-Gemüse und Sesam  16,20 €

Pilzknödel
zu geschmorten Kalbsbäckchen auf  
Selleriepüree und herbstlichem Gemüse  22,50 €

Briocheknödel
zu Hirschrücken mit Walnusskruste auf 
Rahmwirsing vom Biohof Sinke und Brombeerjus  24,90 €

Knödelkruste
auf Saiblingsfilet von der Braunmühle mit  
sautiertem Gemüse und Rieslingsauce  18,50 €

Karpfenknödel
Karpfenfilet von der Braunmühle im Wirsingblatt  
auf Graupenrisotto und Weißbierschaum  16,90 €

Vegetarisch
Linsenknödel – vegan
in einer Erdnusspanade geröstet, auf herbstlichem  
Wurzelgemüse und Orangen-Kräuter-Gremolata  12,80 €

Walnuss-Gnocchi
mit pikanter Ricotta-Pilzfüllung,  
gebratenem Radicchio und Trüffelsauce  14,90 €

Dessert
Mohnknödel
mit Nougatkern, Vanillesauce und  
Rotweinzwetschgen  6,50 €

Marillenknödel
mit Pistazienbrösel, Mango und Joghurtsauce  6,90 €

www.schmankerlwochen.de



Regensburger Str. 109
92318 Neumarkt
Tel.:  09181 50907500
Fax:  09181 50907550

www.lex-neumarkt.de
info@lex-neumarkt.de

Öffnungszeiten:
Montag - Freitag:  
09.00 – 23.00 Uhr
Samstag:  
17.00 – 23.00 Uhr 
geschlossen an Sonn- und Feiertagen
Schmankerlkarte ab 18.00 Uhr
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Vorspeisen
Arancini Siciliani 
Sizilianische Reisknödel mit Safran,  
gegrillten Zucchini, buntem Blattsalat & Rucola  
in Zitronendressing 12,80 €

Char Siu Bao 
mit Schweinefleisch gefüllte Hefeknödel  
auf Chiffonade mit gebratenen Pilzen,  
Sojasprossen, Erdnüssen und Karottenstreifen 10,20 €

Suppe
Kaspressknödelsuppe  6,80 €

Leberknödelsuppe  4,80 €

Hauptspeisen
Hanfknödel
auf jungem Blattspinat mit gebratenen  
Lauchzwiebeln, geschmorten Kirschtomaten  
und Parmesan 15,20 €

Hirschragout 
mit Spinatknödel, gebratenem Rosenkohl  
und Rotweinbirnen 19,80 €

Entenbrust
auf den Punkt gegart, mit Blaukraut,  
Preiselbeeren und Juradistl-Knödel 22,50 €

Doradenfilet
mit Gnocci a la romana und gebratenem  
Antipastigemüse in Tomatensugo 18,50 €

Dessert
Zwetschgenknödel
mit Zimt-Pflaumeneis & Vanillesauce 8,50 €

Mochis 
Japanische Reisteigbällchen mit Litschi & Mango 7,80 €

www.schmankerlwochen.de



Ringstraße 2
92318 Neumarkt
Tel.:  09181 512 035

info@obererganskeller.de
www.obererganskeller.de

Öffnungszeiten:
Montag  – Samstag: 
09.30 – 24.00 Uhr
Sonntag:  
09.30 – 22.00 Uhr
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Vorspeisen
Hausgemachte Walnussbutter 
mit frischem Kartoffelbrot 4,80 €

Cremiger Kartoffelkas 
mit frischem Kartoffelbrot  4,80 €

Kartoffelcremesuppe 
mit Rote Bete und Sahneschaum 5,20 €

Hauptgänge
½ Ente mit Juradistl-Kartoffelknödel 
und Apfelrotkraut in Orangensoße 18,80 €

Rosa gebratene Entenbrust 
mit Kartoffelkrapfen, Rosenkohlgemüse und Cassissoße 21,80 €

„Wambada“
mit Hackfleisch gefüllter Kartoffelknödel in einer  
Specksoße mit deftigem Sauerkraut  
(dauert ca. 20 min. oder auf Vorbestellung) 12,80 €

Kartoffelstrudel 
gefüllt mit Lachs und Kabeljau auf Rieslingsoße,  
dazu Saisongemüse vom Garten   18,80 €

Gemüseschupfnudeln 
mit frischen Kräutern und Cherrytomaten 11,80 €

Zartes Lammgulasch 
vom „ Juradistl-Lamm“, geschmort in  
Rotwein und Rosmarin,  
dazu Rote-Bete-Semmelknödel 16,80 €

Dessert
Kartoffel-Apfel-Strudel 
mit Vanilleeis und Sahne 7,80 €

Fingernudeln 
mit Mohnzucker und Apfelmus  7,80 €

Lavendel-Krokant-Parfait 
mit eingelegten Gewürz-Sauerkirschen 
und Juradistl-Honig 7,80 €  

www.schmankerlwochen.de



Johannesbrücke 5
92334 Berching
Tel.: 08462 20042 – 0
Fax: 08462 20042 – 154

post@post-berching.de
www.post-berching.de

Öffnungszeiten:
11.00 bis 14.00 Uhr
18.00 bis 21.30 Uhr
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APERITIF
Brombeer-Flieder Sorbet 
mit Secco aufgegossen 6,00 €

Juradistl Apfelschorle
0,4 l  4,10 €

Secco
Kerner, Wein & Sektgut Bleimer Schloss, Greding, 0,1 l 3,50 €

VORSPEISEN / SUPPEN
Rinderkraftbrühe mit Kaspressknödel
und Gemüsejulienne 5,20 €

Brezenknödel-Carpaccio 
mit weißem Balsamico mariniert,  
mit in Knoblauchbutter gebratenen Kräutersaitlingen,  
Rucola und Parmesanspäne 10,90 €

HAUPTGERICHTE
Knödel Tris 
Rote-Bete-, Spinat- und Kürbisknödel auf  
Wurzelgemüse und Walnuss-Salbei-Butter  
dazu Rucola und Parmesanspäne 14,30 €

Gegrillte Rapperszeller Hähnchenbrust 
mit Salbei und Parmaschinken gefüllt auf Morchelrahm,  
glacierten Karotten und getrüffelten Gnocchi  22,90 €

Grammelknödel 
vom Berchinger Strohschwein auf  
Speck-Sauerkraut und geschmolzener Butter  
dazu gehobelter Hartkäse 10,90 €

Bayerischer Sauerbraten „Böfflamott“ 
vom Juradistl Weiderind mit Blaukraut  
und Serviettenknödel 15,90 €

Festbiergulasch
vom Juradistl Weiderind mit Paprika und  
roten Zwiebeln, dazu Böhmische Knödel 14,90 €

Wildrücken 
unter der Giersch-Parmesankruste an kräftiger Waldpilz-Jus 
dazu Speck-Rosenkohl und dreierlei Knödel 24,90 €

SONNTAGS-EMPFEHLUNG
Schweinebraten vom Brustspitz 
in Bier-Kümmelsauce dazu Blaukraut  
und Juradistl-Kartoffelknödel 13,60 €

Gekräuterter Braten 
vom Franken Alb Kalb in Heurahmsoße 
mit Wurzelgemüse, Juradistl-Kartoffelknödel  
und Semmelknödel 17,20 €

DESSERT
Zwetschgen-Marzipanknödel 
an Zimtcrumble dazu Bauernhof Vanilleeis  
und Tonkabohnen-Nougat-Espuma 8,90 €

www.schmankerlwochen.de



Schafhofstraße 25
92318 Neumarkt
Tel.: 09181 4057-0
Fax: 09181 405720

hotel@sammueller.de
www.sammueller.de

Öffnungszeiten:
Montag – Samstag: 11:00 – 22:00 Uhr
Unsere Küche kocht für Sie  
bis 20:30 Uhr

Sonn- und Feiertage 
keine Schmankerlkarte!
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Aperitif
Lillet Rouge Tonic
mit Lillet Rouge, Tonic Water, Eis  
und Orangenscheibe 6,20 €

The Bold Cocktail 
mit Jameson Bold Whiskey, Lillet Rouge, 
Kirschsirup, Zimtsirup  
und Orangenbitter 7,50 €

Suppe
Kräftige Bouillon vom Almochsen
mit Kaspressknödel  6,80 €

Vorspeisen und Salate
Carpaccio vom Brezenknödel 
mit Essig-Kräutersud, mariniertem  
Frühlingslauch und Salatbouquet 13,20 €

Herbstliche Salatplatte
mit gebackenen Kartoffelfrischkäseknödel,  
gefüllt mit Walnüssen dazu  
Weißbiervinaigrette 19,20 €

Vegetarisch
Waldschwammerlragout
mit Brezenknödel und  
herbstlichem Blattsalat 18,50 €

Spinatknödel
mit herbstlichem Gemüse in  
Kräutersahnesoße und frisch  
gehobeltem Parmesan 18,50 €

Mediterranes Gemüse-Knödelino
mit Hirtenkäse 17,50 €

Fisch
Karpfennuggets im Bierteig
mit Kartoffeldrillingen und Kräutertopfen  
zum Dippen, dazu Salat 18,80 €

Hauptspeisen
Kaiserfleisch 
vom Juradistl-Weiderind mit  
würziger Meerrettichsoße, dazu  
Oberpfälzer Reibeknödel 19,80 €

Wildererpfandl
Rehragout vom Oberpfälzer Wildbret 
dazu Mandelbrokkoli und Semmelkloß 19,20 €

Kalbsknödel
im Gemüse-Kräuter-Sud dazu  
herbstliches Gemüse 17,80 €

Ochsenbraten 
vom Bio-Ochsen mit  
Juradistl-Kartoffelknödel  
und Apfel-Blaukraut 19,80 €

Krustenbraten 
vom Oberpfälzer Landschwein mit  
einem Duett vom Knödel und  
herbstlichem Salat 17,50 €

Knusper-Gänsekeule  
aus dem Reindl
mit Juradistl-Kartoffelknödel  
und Apfel-Blaukraut 18,90 € 

Desserts
Zwetschgenknödel
auf Omas Vanillesoße und Zimtzucker 7,80 € 

Süss /Saueres Kürbiskompott
mit Mohn Knödel und Walnußeis 6,80 €

Bauernhofeis „Vanille“
mit selbstgemachter  
Waldbeerenmousse  
und Schlagrahm 6,80 €

www.schmankerlwochen.de
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1. Preis – Köln erleben

EVENTS 
2020

Hotelgasthof
Am Schloss

Freitag, 30. Oktober 2020
Gambas Total Buffet
Fangfrische Gambas…
… und zwar so viele Sie mögen!

Gambas bis zum Abwinken servieren wir 
Ihnen mit unseren fruchtig-pikanten Dips, 
knusprigen Kartoffeln, ofenfrischen Knob-
lauchbroten, Reis und bunten Salaten.
Zum Jubiläumspreis von

25,50 Euro pro Person
von 18:00 bis 21:00 Uhr!
… das Beste, was Gambas passieren kann!

Ein exklusives Wochenende für  
zwei Personen in der Rheinmetropole Köln.
Drei Nächte für zwei Personen im Superior 
Zimmer inklusive reichhaltigem Frühstücks-
buffet im 4*- Hotel Park Inn by Radisson Köln 
City West. Neben den Annehmlichkeiten der 
Superior-Kategorie erwarten Sie weitere Extras, 
wie die kostenlosen Artikel in der Minibar, eine 
Nespresso Maschine und ein eigener Safe auf 
dem Zimmer.
Genießen Sie ein Candlelight-3-Gang-Dinner 
inklusive einer Flasche Mineralwasser mit Ihrer 
Begleitung im Restaurant Triforum. 
In diesem Jahr ermöglicht Ihnen das Team vom 
Park Inn by Radisson Neumarkt einen exklusiven 
Städtetrip ins Rheinland.

Gewinnen Sie einen Kurzurlaub im 4*-Sterne 
Park Inn by Radisson Köln City West.

Neben den 205 modernen Zimmern verfügt 
das Haus über ein A-la-carte Restaurant mit 
Terrasse und einer trendigen Hotelbar, an 

der Sie sich nach einem erlebnisreichen Tag 
erholen können. Die Sauna auf dem Top-Floor 
bietet Ihnen eine weitere Möglichkeit der Ent-
spannung während Ihres Aufenthaltes.
Am Morgen erwartet Sie ein leckeres Früh-
stücksbuffet im Hotelrestaurant. Hier starten 
Sie in den Tag voller neuer Erlebnisse und 
einzigartiger urbaner Eindrücke.
Lassen Sie sich vom kölschen Lebensgefühl mit-
reißen und genießen Sie einen Moment voller 
Lebensfreude, Kultur und Shoppingvergnügen.
Nach einer kurzen Straßenbahnfahrt oder einem 
kleinen Spaziergang vorbei am idyllischen Aa-
chener Weiher und dem angesagten Belgischen 
Viertel erreichen Sie das Wahrzeichen Kölns - 
den Kölner Dom mit seinen zwei weltbekannten 
Türmen. Den Südturm können Sie mit seinen 533 
Treppenstufen besteigen und erhalten als Beloh-
nung einen traumhaften Blick über die Stadt.
Hierbei sehen Sie bereits die abwechslungs-
reiche Shoppingmeile „Schildergasse“, die 
keine Wünsche offen lässt und zum Einkaufs-
bummel einlädt.

Köln überzeugt seine Besucher auch mit zahl-
reichen Museen. Das Museum Ludwig zum 
Beispiel ist für alle Kenner der Kunstszene eine 
wichtige Adresse. Das Römisch-Germanische 
Museum wiederum zeigt allen Besuchern die 
Geschichte der Römerstadt Colonia Claudia 
Ara Agrippinensium.
Neben den Museen sind auch die Kultur orte 
der Stadt Köln immer wieder einen Besuch 
wert. Rufen Sie uns an und wir helfen Ihnen 
gerne mit kleinen Insidertipps weiter.

Wir freuen uns auf den Gewinner oder die 
Gewinnerin!
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2. Preis – Zünftiger Kurzurlaub

Ein Urlaub mit allen Annehmlichkeiten

Zwei Übernachtungen für zwei Personen  
inkl. Genießerfrühstück
Genießen Sie die ganz besondere Atmosphäre und je-
den erdenklichen Komfort im 4-Sterne-Hotel  
"DER METZGERWIRT"  in Sankt Veit im Pongau.
Das Urlaubserlebnis der Sonderklasse in der Region Salz-
burger Sonnenterrasse. Gemütliche Zimmer, freundliche, 
hochmoderne Annehmlichkeiten und ein kulinarisches 
Gourmet-Programm allerhöchsten Niveaus wollen erlebt 
werden.

3. Preis

Drei-Tages-Reise durch Deutschland 
3-tägige Städtebusreise für eine Person
Unsere  „Serie“ führt die Gäste in die sehr guten  
Firstclass-MARITIM Hotels innerhalb Deutschlands.
Die Reisedauer beträgt 3 Tage, Nutzung des Schwimm-
bades sowie Frühstücksbuffet und ein Abendessen im 
Hotel sind immer im Reisepreis enthalten, ebenso wie 
örtliche Führungen und Ausflüge.
Wählen Sie Ihr Reiseziel aus unserem aktuellen Katalog!
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Der Tourismusverband Neumarkt e.V. hat sich in den vergangenen Jahren sehr mo-
dern und breit aufgestellt und greift in vielfältiger Weise unterschiedlichste Projekte 
auf. Die Neumarkter Schmankerlwochen sind das Aushängeschild des Tourismus-
verbandes Neumarkt e.V. Etliche Partnerbetriebe sind uns seit 30 Jahren verbunden 
und  neue Gastronomen haben sich in den vergangenen Jahren mit eingebunden.
Darüber hinaus greift der Tourismusverband Neumarkt e.V. nennenswerte Ziele 
– auch im kulturellen Bereich – auf, zum Beispiel das deutschlandweit Beachtung 
findende Kunstprojekt „Kunst ohne Filter“ im Herzen der Stadt Neumarkt – direkt 
am Neumarkter Rathaus. So hat sich in den vergangen Jahren viel getan- im Großen 
wie im Kleinen. Die ständig steigenden Übernachtungszahlen sprechen hier für sich. 
Von der Öffentlichkeit oft weniger wahrgenommen wird das Engagement des Tou-
rismusverbands Neumarkt für die touristische Infrastruktur. So unterstützt der Ver-
band z.B. die Anschaffung von Ruhebänken, Wanderkarten und Infomate rial und ist 
Ideengeber für vielfältige Projekte im Bereich Tourismus.
Eines unserer Ziele ist es, das Bewusstsein für die Wichtigkeit des regionalen Touris-
mus zu stärken. Denn vom regionalen Tourismus leben nicht nur Gastronomen oder 
Hoteliers – jeder Einzelne profitiert direkt oder indirekt vom florierenden Frem-
denverkehr in Neumarkt. Zahlreiche Persönlichkeiten aus Handel, Wirtschaft und 
Politik sind dem Tourismusverband Neumarkt bereits beigetreten.
Werden auch Sie Mitglied! 
www.tourismusverband-neumarkt.de

TOURISMUSVERBAND
NEUMARKT I.D.OPF. E.V.

Schmankerltaxi
Gewinnen Sie einen Gutschein über 50,00 € 
für Fahrten mit Jura-Taxi Karsten Dittrich. 
Der Gutschein gilt natürlich nicht nur wäh-
rend der Schmankerlwochen.

4. Preis 5.– 7. Preis

Lust auf Farbveränderung?
Gewinnen Sie je einen Einkaufsgutschein 
in Höhe von 50,00 € im Farbenfachge-
schäft Lederer.

8.+ 9. Preis

Machen Sie aus Ihrer Feier 
einen Event
"Neumarkt aktuell" stellt für Sie eine 
Fotobox inkl. 400 Fotos zum Ausdrucken 
zur Verfügung.
Geben Sie Ihrer Geburtstagsfeier, Ihrer-
Party oder einem anderen Event das ge-
wisse, besondere Extra! 
Ihre Gäste werden begeistert sein und 
können eine bleibende Erinnerung mit 
nach Hause nehmen.
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Bequem zu Ihrem Schmankerlwirt und vor 
allem sicher wieder nach Hause mit unserem 
Schmankerltaxi.
Rufen Sie Ihr Schmankerltaxi unter 
09181 461033. 
Wir haben mit dem Taxiunternehmen 
Jura-Taxi Karsten Dittrich eine Vereinba-
rung geschlossen: 
15 % der regulären Fahrtkosten zu Ih-
rem Schmankerlwirt und wieder zurück 
übernimmt der Tourismusverband Neu-
markt e.V. mit der Schmankerlwirtege-
meinschaft.
Die Fahrt strecke verläuft auf direktem 
Weg ohne Zwischenstopps oder Um-
wege! 
Wir bitten Sie, bei der Taxibestellung 
aus drück lich das Schmankerltaxi zu or-
dern. 
Als Beleg halten Sie bitte einen Schman-
kerlpass bereit!

10.– 18. Preis

Schmankerlgutscheine
Genießergutscheine im Wert von je 50,00 € 
von den Neumarkter Schmankerlwirten:

Hotelgasthof Dietmayr

Restaurant Lex

Hotel-Gasthof am Schloß, Pilsach

Restaurant Franziskus, Freystadt

Gasthaus Oberer Ganskeller

Landgasthaus Almhof am Höhenberg

Ristorante La Fortunella

Hotel Post Berching

Berghotel Sammüller

19.– 28. Preis

Zehn Burgis Knödelliebe  
Schmankerlpakete
Gewinnen Sie für den Knödelgenuss zu Hause je 
ein Paket bestehend aus: Burgis Kühltasche gefüllt 
mit fünf Produkten von Burgis Knödelliebe und 
einem hochwertigen Burgis Einkaufskorb.

Shopping-Vergnügen
Gewinnen Sie für Ihren kleinen oder großen Ein-
kaufsbummel Gutscheine im Wert von je 25,00 €. 
Einzulösen überall in NeuerMarkt.

29.+ 30. Preis
1. STEM
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2. STEM
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1. - 31. OKT. 2020

www.schmankerlwochen.de

SchmankerlPass
SPIELREGELN

Schmankerlpässe erhalten Sie bei jedem 
der Schmankerlwirte. Auf dem Schman-
kerlpass befinden sich drei Stempel-
felder, die Sie von Ihrem Schmankerlwirt 
abstempeln lassen können.
WICHTIG: Sie brauchen Stempel von 
drei unterschiedlichen Schmankerlwir-
ten, sonst kann Ihr Schmankerlpass nicht 
an der Verlosung teilnehmen!
Bitte den Schmankerlpass mit Name und 
Adresse versehen und bis spätestens 07. 
November 2020 einsenden bzw. abge-
ben: Tourist-Info, Rathausplatz1, 
92318 Neumarkt.
Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

NEUMARKTER
SCHMANKERL

WOCHEN
SEIT 1991

EINE RU NDE SACHE

www.schmankerlwochen.de
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ab 01.10.2020

im Handel erhältlich

Knödel vom Spezialisten.

Folge uns:
Kartoffelknödel mit Hirschbraten  
Knödelige Rezeptideen unter www.burgis.de/rezepte

Unser Qualitätsversprechen.

„Einzigartige Produktqualität  
hat bei Burgis Familientradition. 
Für unsere Knödelspezialitäten 
verwenden wir ausschließlich 

beste Bauernkartoffeln von  
bayerischen Erzeugern.  

Darauf haben Sie unser Wort.“

Christina Dietmayr und Timo Burger 
Geschäftsführung Burgis Knödelliebe

NEU!Kein Knödel für die Tonne: 
Der Knödel-Retter Werksverkauf.

Öffnungszeiten:  Montag – Freitag, 8:00 – 19:00 Uhr, 
Samstag, 8:00 – 13:00 Uhr 

Adresse: Burgis Knödelliebe, Kartoffelweg 1, 92318 Neumarkt

2020-08_burgis_Anzeige_Schmankerlwochen_Neumarkt_297x210mm.indd   12020-08_burgis_Anzeige_Schmankerlwochen_Neumarkt_297x210mm.indd   1 26.08.20   12:2326.08.20   12:23
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Wir bedanken uns sehr herzlich bei 
den Unterstützern der Neumarkter 
Schmankerlwochen, ohne die diese 
Veranstaltung kaum möglich wäre.Adelholzener Classic

Afri Cola
Allianz Christian Lenz
Autohaus Müller
Autolackier-Fachbetrieb Kaiser
Bäckerei Gschneidinger
Bäckerei Härtl
Bäckerei Plank
Bauernhof-Eis
Beer Haustechnik GmbH
Berndt GmbH
Berschneider + Berschneider Architekten
BioKristall
Blumen Zuckschwert
Blumenwerkstatt Bauer
Brauerei Betz
Brauerei Gutmann
Brauerei Riedenburger
Brauerei Schattenhofer
Brauerei Tucher
Brauerei Veldensteiner
Brüderlein Getränke
Burgis Knödelliebe
Burkhardt Energie- und Gebäudetechnik
Chefs Culinar
Die Einrichtung Pröbster
Dinzler Kaffeerösterei
Distler Christian Heizung, Sanitär
Donhauser & Partner Steuerberater
Elektro Ulm
ETL Lenk & Kollegen Steuerberatung

Farben Lederer
FC Ingolstadt Schanzer
fink.hygiene
Fischzucht Riedl
Frisch-Ei-Dienst Simon
Fruchtimport Lindner
Gansbräu
Gewinnblick Kassensysteme Ebner
Graf Kartoffeln
Grapos
GVS Lebensmittelhandel GmbH
Härteis Getränke
Herrler Gourmet
Hofvermarktung Christian Sippl
J.J. Darboven
Jura-Clean
Jura-Fleisch
Jura-Taxi Dittrich
Juradistl
Kaffeerösterei Parsberg
Karl Kerler Weinimporte
Konditorei Mittelbach
Kupfer & Sohn Obst, Gemüse, Südfrüchte
Leberecht Goeritz Molkerei + Frischeprodukte
LVM Versicherung Mario Fickenscher
MCM Micro Computer Managing
Merz Reisen
Metro Cash & Carry
Metzgerei Bögerl am Marktplatz
Metzgerei Nießlbeck
Metzgerei Sippl

Metzgerwirt
Münch & Münch Steuerberatersozietät
Nagler Fruchtsäfte
NeuerMarkt
Neumarkt Aktuell
Neumarkter Lammsbräu
Neumarkter Mineralbrunnen
Neve-Design
Nibler Elektrotechnik
Omega Sorg
On & Off Kreativbüro
Park Inn by Radisson
Puntura Raumgestaltung
Raiffeisenbank Neumarkt
Regnath Malerfachbetrieb
Reischböck Malerfachbetrieb
Rödl Energie
Rübenretter
Schreinerei Obermeier
Seeberger Kaffeespezialitäten
Sparkasse neumarkt
Stadt Neumarkt
Stadtwerke Neumarkt
Steuerkanzlei Mühl
Steuerkanzlei Wittmann
Taxi-Service Kienlein
Troiber
Wäscherei Meyer
Weingut Stern
Württembergische Agentur Schöll
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